CARTA DE ALERGENOS — CARNES Y PESCADOS
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PLATO Gluten | Leche | Huevo | Soja | Pescado | Crustaceo Molusco | Cacahuete S:‘c:ss Apio | Mostaza | Sésamo | Sulfitos | Altramuz

CARNES

Pierna y paletilla de cordero asado en su jugo
con patatas y verduritas glaseadas.

Entrecot de ternera con patata panadera. X

Chuleta de ternera blanca con papas y
verduras.

Medallones de presa ibérica con salsa de
ciruelas.

Solomillo ibérico asado con veloute de setas y
pastel de patata.

Medallén de solomillo con salsa oporto y
timbal de patatas al queso.

Carrillera ibérica con timbal de patata y
pimiento.

Paletilla de cordero asada con patata
panadera.

Cochinillo confitado a la miel con salsa oporto,
crema de patata violeta y espdrragos.

Pierna de cordero lechal deshuesada con
patatas asadas y salsa de laurel y ajo morado.

Tourned6 de solomillo con foie con pastel de
papas con orejones y avellana.

PESCADOS

Lomito de bacalao gratinado con muselina de
lima y pisto.

Lomo de merluza en salsa de azafrdn,
verduritas salteadas y crujiente de puerro

Lomo de merluza con salsa verde, setas y
almejas.

Merluza a la bilbaina con papas asadas al
sarmiento, crema de bulbo de apio y tomates X X
cherry.
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PLATO Gluten | Leche | Huevo | Soja | Pescado | Crusticeo | Molusco | Cacahuete FS:'::: Apio | Mostaza | Sésamo | Sulfitos | Altramuz
PESCADOS
Rodaballo braseado con tomate, minestrone de X
verduritas y coco con salsa vizcaina.
Rape con verduritas, salsa de mantequilla de X X X
crustdceos e ibéricos y cebolla morada
Lomo de salmdn con hilos crujientes y crema de
X X X
cebolla al queso con cus-cus de albahaca.




